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Pflege und Wartung der
Glaskeramik-Kochfelder

Reinigung

e Mit einem geeigneten Reinigungs-Pflegemittel, kann die Ober
flache weitgehend vor hartnackigem Schmutz bewahrt werden.

¢ Geeignete Reinigungs-/Pflegemittel sind z.B. cera fix, Collo profi.

Nur Reinigungsmittel sind z.B. Vif Super Reiniger, Sigolin Chrom.

e | eichte Verschmutzung mit einem feuchten Tuch und Abwasch-
mittel entfernen.

e Beij starker Verschmutzung mit einem Schwamm Reinigungs-
mittel auftragen, einwirken lassen und mit einem Tuch entfernen.

e Eingebrannte Verschmutzung mittels eines im Fachhandel
erhéltlichen Rasierklingenschabers abstossen. Darauf achten,
dass der Schaber nicht verkanntet wird. Anschliessend wie
oben beschrieben reinigen.

Beschadigungen kénnen auftreten wenn:
e Gewdrzglaser runterfallen (Glasbruch)

e Ungeeignete, scheuernde kratzende Putzutensilien wie Messer,
Stahlwolle, rauhe Schwamme usw. auf der Oberflache verwen-
det werden (Decorabrieb, Kratzer)

e Zuckerhaltige Speisen auf die Oberflache gelangen
(Lécher im Glas)

silberfarbige Flecken Abriebspuren von Aluminium-Koch-
topfen

helle Flecken eingebrannte Reste von Reinigungs-
mittel, die eine chemische Reaktion auf

der Glaskeramikflache eingegangen sind
dunkle Flecken

schadhaftes Dekor
Kratzspuren
verblasstes Dekor

eingebrannte Kalkablagerungen

schmutzige Pfannenbdden und
Reinigungsmittelreste rufen beim
Erwamen Farbtonveranderungen hervor

Tipps und Tricks

e Regelmassiges Reinigen und Pflegen hilft vor starkerer Ver
schmutzung.

° l?er Pfannenboden sollte nie nass sein (Kalkflecken).
Ubergekochtes geht leichter weg, wenn Sie es sofort
mit dem RasierKlingenschaber abstossen.

e Pfannenbdden auf Verschmutzung kontrollieren (evtl. reinigen).

Weitere Hinweise Uber Betrieb und Handhabung entnehmen Sie
der jeweiligen Gebrauchsanweisung,
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